Programa de estudios

- \|/
Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de Lacteos UTEC &2

LICENCIADO/A EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LACTEOS

OGO/A EN CIENCIA Y TEC OGIA DE LACTEOS

SEMESTRE 1 SEMESTRE 2 SEMESTRE 3 SEMESTRE 4

Quimica General Estadistica | Quimica de Leche Procesos para Procesos para Produccién
y Productos la Industria la Industria Sostenible en
TRONCAL ISPL Bioquimica Lacteos | Lactea | Lactea Il Industrias Lacteas
ACADEMICA
ICTL (anual) ICTL (anual)
PIL (anual) PIL (anual) Microbiologia Microbiologia Estadistica Il Tecnologia de Tecnologia de
alimentaria de Lacteos Productos Productos
TRONCAL DE Lacteos | Lacteos Il
FORMACION Inocuidad y
PROFESIONAL legislacion Desarrollo de
Productos Ldcteos
y Evaluacién
sensorial
ESPACIO DE Proyecto de Proyecto de Gestidon de Andlisis de Quimica de Leche Prdctica Proyecto final
INTEGRACION/ Induccién a la Induccién a la industrias lacteas  Productos y Productos Profesional de |+D+i
PROFESIONA- Investigacion Investigacion Lacteos Lacteos Il Curricular
L|ZAC|0'N (anual) (anual)
CIENCIAS Matematica | Matematica Il Matematica Il
BASICAS
Quimica Analitica
OPTATIVAS* Optativas** Optativas** Optativas** Optativas** Optativas**
Fisicoquimica | Fisicoquimica Il Ingenieria de Ingenieria de
SOPORTE procesos para la procesos para la
industria lactea | industria lactea
EI(ID\IRG“G'IASCTII%Q Inglés | Inglés I Inglés llI Ingles IV Ingles V Ingles VI Ingles VII Ingles VIII
EJE 1: Introduccién a la Ciencia y EJE 2: Abordar la problemdtica EJE 3: Generar soluciones aplicadas a EJE 4: Proyecto profesional
EJES Tecnologia de la Leche vinculada a propiedades fisicas, la lactologia industrial Area de domino: c nivel avanzado y d

CURRICULARES

Area de domino: b nivel bdsico

|dcteos.

quimicas y biolégicas de alimentos

Area de domino: b nivel avanzado

* Se realizard un ciclo intensivo previo al comienzo de clases

I TRONCALES DE ENFOQUE | COMPLEMENTARIAS 1 SOPORTE |1 OPTATIVAS -

Area de domino: ay c nivel bdsico

**De las optativas debe cumplir 15 créditos o mas



